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Chef Traiteur

Joyeuse St Valentin
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Roulés de crudités, épinards et fromage citfronné aux fines herbes
Terrine de cerf aux fruits séchés et confit d’'oignons au porto
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Creme andalouse, poivrons rouges aux herbes de Provence
Fondue d'artichauts a la muscade

ou

Salade mixte, coeur de betteraves et céleris caramélisés
Vinaigrette au balsamique réduit et sirop d'érable, noix de pacanes roties
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Trio d’'esturgeon, moules et crevettes flambées au brandy
Sauce vin blanc d la moutarde de Meaux et fondue de poireaux

ou

Sauté de veau au madeéere aux champignons sauvages

Jus au saucisson vaudois, oignons perlés et romarin

Gratin de pomme de terre boulangere au gruyere et thym frais
Assorfiment de légumes de saison
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Tulipes dentelle a I'orange et bavarois aux fruits de la passion
Coulis de mangues et fraises au safran

Un chef a ses affaires, dans vos affaires... Laissez-le faire!

819 580-0660 « www.chefpourvous.com



